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RESTAURATION POUR COLLECTIVITES
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0 Sauté de porc* 0 Rosbeef a 'ancienne Cordon bleu végétal & @ Filet de hoki MSC lemon
Tandoori garniture choucroute (PC) -
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1 Liégeois au chocolat Poires cuites au cassis Kiwi BIO Gateau basque
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